UNIVERSIDAD AUTONOMA DE BAJA CALIFORNIA
FACULTAD DE ENOLOGIA Y GASTRONOMIA

Calendario de examenes ordinarios 2026-1
Licenciatura en Gastronomia
Unidad Ensenada

Grupo1
Materia Docente Fecha Hora Aula
Historia de la Carolina Mata Luntjun  9:00 a.m. Chenin Blanc
alimentaciony la
gastronomia
Quimica de los alimentos Mary Paz Ramos Lunijun  12:00 p.m. Chenin Blanc
Administracion de Erik Ocon Mar2jun = 9:00 a.m. Chenin Blanc
negocios gastronémicos
Introduccion a las artes Yerelin Cajeme Vie5jun  9:00am. Chenin Blanc
culinarias
Introduccion a la Liliana Escalante Mar9jun  11:00a.m. Chenin Blanc
hospitalidad
Grupo 11
Materia Docente Fecha Hora Aula
Introduccion a las artes Yerelin Cajeme Luntjun  2:00 p.m.  Chenin Blanc
culinarias
Historia de la Carolina Gutiérrez Mar2jun = 2:00 p.m. Chenin Blanc
alimentaciony la
gastronomia
Administracion de Erik Ocon Jue4jun  2:00 p.m. Chenin Blanc
negocios gastronomicos
Quimica de los alimentos Miguel Ramirez Vie5jun  2:00 p.m. Chenin Blanc
Introduccion a la Omar Maldonado Lun8jun  2:00 p.m. Chenin Blanc

hospitalidad
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Materia
Productos del campo
Contabilidad en el ambito
gastronémico
Nutricion
Bases para el servicio
Pescados y mariscos

Materia
Productos del campo
Nutricion
Contabilidad en el ambito
gastronémico
Bases para el servicio
Pescados y mariscos

Licenciatura en Gastronomia

Unidad Ensenada

Grupo 2

Docente
Clelia Macias
Raul Silva

Hiram Moreno
Alejandro Jiménez
Lourdes Salgado

Grupo 21

Docente
Clelia Macias
Hiram Moreno

Radl Silva

Alejandro Jiménez
Lourdes Salgado

Fecha
Lun1jun
Mar 2 jun

Mar 2 jun
Jue 4 jun
Mar 9 jun

Fecha
Lun1jun
Mar 2 jun
Jue 4 jun

Vie 5 jun
Mar 9 jun

Hora

10:00 a.m.

9:00 a.m.

11:00 a.m.

9:00 a.m.

12:00 p.m.

Hora

2:00 p.m.
2:00 p.m.
2:00 p.m.

2:00 p.m.
2:00 p.m.

Aula
Viognier
Viognier

Viognier
Viognier
Viognier

Aula
Viognier
Viognier
Viognier

Viognier
Viognier
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Licenciatura en Gastronomia
Unidad Ensenada

Materia
Entorno econémico
global
Compras y almacenaje
Nutricion
Montaje y servicio de
comedor
Estadistica

Materia
Entorno econémico
global
Compras y almacenaje
Montaje y servicio de
comedor
Nutricion
Estadistica

Grupo 3

Docente
Miguel A. Ramirez

Alexia Lopez
Cynthia de Lira

Alejandro Jiménez

Felipe Peregrina

Grupo 31

Docente
Miguel A. Ramirez

Alexia Lopez
Leonardo Miramontes

Cynthia de Lira
Felipe Peregrina

Fecha
Lun1jun

Mie 3 jun
Jue 4 jun
Vie 5jun

Lun 8 jun

Fecha
Lun1jun

Mar 2 jun
Mie 3 jun

Jue 4 jun
Vie 5 jun

Hora

10:00 a.m.
9:00 a.m.
10:00 a.m.
9:00 a.m.

12:00 p.m.

Hora

2:00 p.m.

2:00 p.m.
2:00 p.m.

2:00 p.m.
2:00 p.m.

Aula
Carignan
Carignan
Carignan

Carignan

Carignan

Aula
Carignan

Carignan
Carignan

Carignan
Carignan
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Licenciatura en Gastronomia
Unidad Ensenada

Grupo 4
Materia Docente Fecha Hora Aula
Enologia Il Fabia Campos Mar2jun  9:00am.  Tempranillo
Control de costos de ayb Fernanda Ramirez Juedjun = 8:00am. Tempranillo
Legislacion de Raymundo Juarez Vie5jun  10:00a.m.  Tempranillo
establecimientos de ayb
Mercadotecnia Débora Parra Mar9jun  11:00a.m.  Tempranillo
Grupo 41
Materia Docente Fecha Hora Aula
Legislacion de Raymundo Juarez Mie3jun  2:00 p.m.  Tempranillo
establecimientos de ayb
Control de costos de ayb Fernanda Ramirez Juedjun = 2:00 p.m.  Tempranillo
Enologia Il Liliana Castro Vie5jun  2:.00 pm.  Tempranillo

Mercadotecnia Débora Parra Mar9jun = 2:00 p.m.  Tempranillo
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Materia
Administracion de
recursos humanos

Diseno y equipamiento
de espacios
gastronémicos

Materia
Diseno y equipamiento
de espacios
gastronomicos
Administracion de
recursos humanos

Materia
Diseno de instalaciones y
mantenimiento
Gestién en el servicio

Diseno y planeacion de
menu

Materia
Diseno y planeacion de
menu
Gestion en el servicio
Diseno de instalaciones y
mantenimiento

Licenciatura en Gastronomia

Unidad Ensenada

Grupo 5

Docente
Patricia Paez

Diana Fong

Grupo 51

Docente
Diana Fong

Omar Maldonado

Grupo 6

Docente
Diana Fong

Elva Saldana

Erik Ocon

Grupo 61

Docente
Erik Ocon

Elva Saldana
Diana Fong

Fecha
Lun1jun

Mie 3 jun

Fecha
Lun 8 jun

Mar 9 jun

Fecha
Lun1jun

Mar 2 jun

Mar 2 jun

Fecha
Lun1jun

Mar 2 jun
Mie 3 jun

Hora

11:00 a.m.

Hora

2:00 p.m.

12:00 p.m.

Hora

10:00 a.m.
10:00 a.m.

12:00 p.m.

Hora

2:00 p.m.

2:00 p.m.
2:00 p.m.

Aula
Virtual

Mision

Aula
Mision

Mision

Aula
Moscatel

Moscatel

Moscatel

Aula
Moscatel

Moscatel
Moscatel
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Licenciatura en Gastronomia
Unidad Ensenada

Grupo 7
Materia Docente Fecha
Administracién Miguel A. Ramirez Mar 2 jun
estratégica
Grupo 71
Materia Docente Fecha
Administracién Clelia Macias Lun 1jun
estratégica
Grupo 8
Materia Docente Fecha
Administracion de Fabia Campos Lun 1jun
operaciones de
establecimientos de ayb
Grupo 81
Materia Docente Fecha
Administracion de Fabia Campos Mie 3 jun

operaciones de
establecimientos de ayb

Hora
10:00 a.m.

Hora
4:00 p.m.

Hora

Hora

Aula
Palomino

Aula
Palomino

Aula
Virtual

Aula
Virtual
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Licenciatura en Gastronomia
Unidad Ensenada

OPTATIVAS

Etapa Basica

Grupo Materia Docente Fecha Hora Aula
301 Primeros auxilios y Carolina Rubio Lun8jun  2:00 p.m. Cabernet
prevencion de riesgos Sauvignon

Etapa Disciplinaria

Grupo Materia Docente Fecha Hora Aula
601 Principios y Salvador Romero Mar 2 jun 8:00 am Mision
degustacion de cerveza
606 Principios y Salvador Romero Mie 3 jun 2:00 pm Mision
degustacion de cerveza
602 Patrimonio turistico Liliana Escalante Jue 4 jun 10:00 a.m. Palomino
607 Patrimonio turistico Liliana Escalante Jue 4 jun 2:00 p.m. | Palomino

Etapa Terminal

Grupo Materia Docente Fecha Hora Aula
904 Historia y rescate de la Carolina Mata Mar 2 jun  10:00 a.m. Mision
gastronomia en México
905 Relaciones publicas Miriam Reyes Mie 3jun  10:00 a.m.  Palomino
909 Antropologia de la Carolina Mata Jue 4 jun 2:00 pm Moscatel
Alimentacion

908 Relaciones publicas Miriam Reyes Vie5jun  12:00 p.m.  Palomino

903 Castronomia, salud y Cynthia de Lira Lun8jun  9:00a.m. Cabernet
comunidad Sauvignon

906 Capacitaciony Patricia Paez Lun 8 jun Virtual

evaluacion del capital
humano



